补充通知
《2011浙江省中等职业学校烹饪专业教师技能大赛技术文件》已公布，为了进一步明确赛场的具体事宜和相关问题，现补充说明。
   一、赛场设备情况和规则
    1、中式烹调师
赛场提供天然气灶（电子打火）。
基本功赛，统一使用塑料墩头（砧板），其他品种的比赛赛场提供木墩头和塑料墩头（砧板）、供选手自选。基本功和规定品种餐具由赛场提供，自选品种的餐具和试味碟由选手自备。
热菜基本功和热菜规定品种，合并时间为12分钟，超时不计分。如果未按时装盆完毕，也需将贴有号码的餐具由工作人员端至评委室进行评分。 其他品种单独计时。
2、中式面点师
赛场提供不锈钢操作台，液化气简易强力灶（每人一台），京锅一只，小蒸笼3托和笼盖1只。
基本功比赛第一项为20分钟单独计时，不使用压面机，赛场提供的木板（30cm×50cm）作为盛器，比赛时间截止后木板由工作人员端至评委室进行评分。
自选品种的花式点心拼盘，如1个面团一种花式，制作10+2只；如1个面团二个花式，或2个面团品种组合，则各制作5+1只。餐具和品尝碟选手自备。
三、 分值的配比
技能操作成绩占总成绩70% 。其各品种的分值配比如下：
	1、中式烹调师
	2、中式面点师
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	规定品种
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	果蔬雕刻
	     20%
	
	


四、比赛顺序
1、抽签：选手抽取台号签
2、检录：主动出示身份证，主动出示自带原料，经监理检查合格后，放入赛场统一专用框。选手并主动翻开衣服口袋，以示没夹带其他原料。
3、检录后集中休息，统一进入赛场。
4、进入赛场及时把原料、工具归位，等待统一号令开始操作。
5、计时截止，一律停止操作，等作品送至评分后，清理台面卫生离场。（如操作场地卫生偏差，酌情在该场地品种上倒扣1-2分。）
6、选手的作品等待评分完毕后，统一展示。
7、展示结束，各选手凭选手证领回餐具。
五、超时说明
本次大赛无论是规定品种或自选品种，都不准超时，超时不计分。
六、参考书更正说明
1、中式烹调参考书目：由浙江省劳动和社会保障厅、浙江省职业技能鉴定中心组织编写的下列两本教材：
A.《浙江省职业技能鉴定考试指南•中式烹调师（高级）》
B.《职业技能鉴定考试指南•中式烹调师（技师、高级技师）》
2、中式面点参考书目：由劳动和社会保障部、中国就业培训技术指导中心组织编写的、中国劳动社会保障出版社出版的下列三本教材：
A.《国家职业资格培训教程•中式面点师（初级技能 中级技能 高级技能）》（第三部分 中式面点师高级技能）
B.《国家职业资格培训教程•中式面点师（技师技能 高级技师技能）》（第一部分 中式面点师技师技能）
C.《职业技能鉴定指导•中式面点师（初级、中级、高级）》（第四部分高级中式面点师）
    注：以上教材均可向浙江省职业技能鉴定中心购买，电话：0571－85117626（含传真）。
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